
POLLO PARRILLA

PUNTA DE ANCA DE CERDO

COSTILLAS DE CERDO

300 gr. Corte grueso, ubicado en el cuarto trasero,
de carácter graso y marmoreo alto.

250 gr. Filete de pechuga parrillado y gratinado
con compota de tomate cherry y queso cheddar.

500 gr. Cocidas a baja temperatura durante 12 horas
a 75º finalizadas en parrilla con salsa a elección.
( BBQ de Ron o Miel mostaza de maracuyá)

*TODAS NUESTRAS ESPECIALIDADES  VIENEN
ACOMPAÑADAS DE UNA GUARNICIÓN A SU ELECCIÓN.

especialidades

SALMÓN PARRILLADO

ATÚN PARRILLADO

SALMÓN PARRILLADO


