AT T T T T T T T T I O I S S S N N N R W N R I N RN NN RN Y/4
C

P}
Pﬁ‘ ’/:cl

STEAKHOUSE

3

.
VLN T e TN NSNS

- Lo Y | 5"-:
R

TFEMEE AR R A AR R LR REY

1

1 111 11 31 L ° | 8

ANGUSBRANGUS

iCalidad desde el origen con el sabor de lo natural!
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= STEAK A CABALLO -
- Lomito de cadero sobre arepa antioquefa, acompafnada -
i de huevo frito, hogao y quezo mozzarella. -
i $24.900 §
= OMELETTE DE LA HUERTA #
- Tortilla de huevo rellena con champifiones, tomate -
- fresco, albahaca y queso mozzarella. =
:I $17.900 &
19, r
15 Ak
. EGG, BACON AND CHEESE SANDWICH -
: Pan brioche, huevo al gusto, tocineta, hogao y queso .:
= cheddar. =
=) $18.900 =
: CACEROLA DE HUEVO Y CHORIZO ARGENTINO :
1 Huevos fritos acompanados de chorizo argentino, E
A papas en cubos y pimenton rojo, servidos con pan =
—~ baguette o arepa media tela. -
il $15.900 ™
5 ANGUSBRANGUS §
1 P — P
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1., DISPONIBLE: « SABADOS - DOMINGOS - FESTIVOS. HORARIO: 9.00 AM A 11.00 AM o I
Ao¢ SR
T LI T I I I I eI T VT T PN Ty B o FT ET ELAETI LTV LTI b L T s



\hkLLLH11i1lllilIHlll11i1L|| S0 T T W . o T 0 T T D 0 OB I a7

b b
N[ 2
S S
g L~
% =
= b
= CEVICHE DE CHICHARRON -
o Crocantes Idminas de chicharrén, servido con vinagreta i
= de cebollas, [imén y arepas. B
=l $36.900 £
: PAPIALPA CAPRESSE :
5 Queso semi graso asado a la parrilla, servido con compota B
£ de tomate cherry, pan baguette de ajo, albahaca y aceite E
il de oliva. s
— -
- $32.900 o
m r
15 Ak
] QUESADILLA MASFINCA B
o Sobrebarriga braseada durante 24 horas y luego desmechada, -
= servida con queso, sour cream, pico de gallo y guacamole. E
2 $32.900 B
= CARPACCIO ANGUSBRANGUS =
i Finas laminas de solomito, servidas con galleta de parmesano, |
— mermelada de mortino, rdgula, limén y aceite de cilantro. -
-1 $32.900 =
# B
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= CEVICHE DE SOLOMITO -
- Solomito Angus Brangus cortado en finos cubos, marinado -
o= en citricos y aderezado con tamarindo, mostaza dijon, B
% pimentdn, cebolla y aceite de oliva, acompanado con [
] totopos de maiz. o
i $32.900 i
3 CHICHARRON CRUJIENTE #
- Crocantes trozos de tocino, acompanado con vinagreta -
- de cebollas, arepas, tomate parrillado y limén. =
:I $32.900 g
19, r
15" AL
. MONTADITAS DE CHORIZO -
: Tostadas de arepa, servidas con coctel de chorizo .:
- argentino en mayonesa de la casa y mango. L
= 3 unidades E
- $16.900 ~
B MORCILLA MASFINCA E
-1 Morcilla antioquena a la parrilla, servida con arepa, =
R tomate parrillado y limén. 6 unidades E
o $15.900 ~
o ANGUSBRANGUS -
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i Fresco mix de lechugas, salsa ranch, tomate cherry, espdrragos, aguacate y galleta de parmesano. o
- ENSALADA DE SALMON ENSALADA DE ATUN B
b $39.900 $33.900 i@
19 r
1@ ok
: ENSALADA DE LOMITO ENSALADA DE POLLO :
A $30.900 $26.900 E.
1 [
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7] BOWL TERIYAKI 5
™ Base de papas a la francesa, con un salteado de lomito @
N y chorizo argentino en salsa teriyaki, pico de gallo, &
£l mayonesa de chimichurriy queso mozzarella rallado. =
] $22.900 e
= BOWL CANON AGRIDULCE 5
- Base de papas a la francesa con Idminas de cerdo glaseado -
- en pina y soya, tocineta, trocitos de pina calada, salsa de la =
= casa, cilantro y queso cheddar rallado. =
3 $22.900 i
’ Yr
5 Ok
3] BOWL POLLO &
-1 Base de papas a la francesa, filete de pollo a la parrilla, I
1 champinones, mermelada de cebolla caramelizada, salsa E
| ranch, parmesano y cebollin. =
i} $22.900 E
7 §
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i CHULETON FRANCES (FRENCH RIBEYE) E
o Corte grueso de caracter semi graso y marmoreo alto, =
i} glaseado en mantequilla de ajo y finas hierbas. =
- $95.900 [
| NEW YORK ¥
7 Corte grueso ubicado en el cuarto trasero, de alta terneza H
7 y marmoreo. B
5 $65.900 C
m r
—m\"" ENTRANITA (FLANK STEAK) --_:b._
. Corte fino ubicado en las costillas de la res, con sabor -
' caracteristico por su jugosidad y adecuada maduracion. =
] $55.900 5
= b
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i PUNTA DE ANCA (RUMP CAP) B
= Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter =
7] graso y marmoreo alto. =
" $55.900 C
] SOLOMITO (TENDERLOIN) T
= Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter B
) magro y alta terneza. E
N $55.900 [
m r
—mx" SOLOMITO PIMIENTA (PEPPER TENDERLOIN) -’{:‘_
& Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter 5
. magro y alta terneza, servido en salsa de pimientas, vino ~
3 tinto y mantequilla. =
7 $45.900 E
] ANGUSBRANGUS y
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B LOMO DE BRAZO (FLAT IRON) 5
i Corte medio ubicado en el cuarto delantero, de cardacter @
| magro y alta terneza. &
il $51.900 e
o VACIO (FLANK STEAK) H
- Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter -
-~ magro y alta terneza. =
= $51.900 i
19 YF
1n° ok
b BIFE DE CUADRIL (TRIP TIP) &
o Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter =
= magro y alta terneza. E
: $51.900 B
: PUNTA DE CUADRIL (EYE OF RUMP) :
= Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter semi B
A graso y alta jugosidad. E
= $51.900
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B LOMITO DE CADERO (HIP TENDER) 5
i Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter @
| magro y alta terneza. &
. $51.900 E
o CHURRASCO (SIRLOIN) I
- Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter -
= $51.900 i
19 r
1n ok
b ENTRECOTE (RIBEYE) &
o Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter semi =
=1 graso y marmoreo medio. E
: $51.900 B
] MORRILLO B
= 250 gr. de corte medio, braseado en sus propios jugos. E
= $51.900 -
- -
3 ANGUSBRANGUS L
g . §
1 b,
le. -
;I.Jr }‘Q':

RN R IR R R RN R R e e RN RV RN R R AR



\\\L&.L\HHHHHIHHHH11||H||1H|||11|i1||11|||iH|'rIHI[IHIHH.J{J.J‘_N/
r}L

N = il
S o '::':0,"'
e L~
g L=
N p p C
J < (’é/ —~ > e
3 COSTILLAS DE CERDO C
- 500 gr. cocidas a baja temperatura durante 12 =
i horas, finalizadas en parrilla con salsa a eleccioén. B
- BBQ de Ron o Miel mostaza de maracuyd -
d $54.900 =
- SALMON PARRILLADO B
) Filete de salmén a la parrilla, finalizado con mantequilla E
E| de finas hierbas. 5
- $49.900 -
m r
1P CREMOSO DE SOLOMITO A
- Solomito Brangus sobre un arroz cremoso de champinones, =
1 servido con cebolla puerro, queso parmesano y cilantro. =
i $51.900 B
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] e = ATUN PARRILLADO B
= g e Ll 5
m SO PR B, Filete de atun fresco del Pacifico Colombiano. B
= $45.900 B
] PUNTA DE ANCA DE CERDO _
T Corte medio ubicado en el cuarto trasero, de cardcter semi H
] graso. E
N $51.900 L
m r
—m\" TOCINO AL HORNO Tf."_
2 Crocante tocino horneado a baja temperatura, acompanado L
= de papas criollas, arepas, tomate parrillado y vinagreta =
5 de cebollas. =
7] $35.900 5
3 POLLO A LA PARRILLA N
i Filete de pechuga marinada asada al carbdn. g
5 $35.900 B
g C
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n QUEEN BURGER C
- Seleccion de cortes premium, pan brioche con mayonesa 54
o de albahaca, cebolla puerro caramelizada, queso cheddar, i
= queso doble crema y panceta banada en salsa BBQ de la =
% casa. =
- $36.900 =
- 4 QUESOS BURGER -
") Carne Angus Brangus, rellena de queso crema y queso azul, E
) acompanada de queso mozzarella, queso cheddar, panceta ||
=l encostrada en hojuelas de maiz, glaseada con salsa de chili |-
b dulce, lechuga, tomate y salsa de la casa. -
- k-
a1l $36.900 [
’ Yr
- -)E-I‘ -
3 DOUBLE CHEESE BURGER i
7 Doble carne Angus Brangus a la parrilla, doble porcién =
: de tocineta y de queso cheddar y salsa de la casa. :
i $36.900 B
-~ *Servida con papas a la francesa o en papas cascos. -
7 §
5 ANGUSBRANGUS §
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7] CHAMPI BURGER 5
- Carne Angus Brangus, champinones glaseados en teriyaki, ol
&l mermelada de cebolla caramelizada, tocineta, queso crema, i
= reduccion de balsdmico, lechuga, tomate y salsa de la casa. k=
d $34.900 E
- MIX BURGER —
) Carne Angus Brangus, bondiola de cerdo en lonjas, banadas E
o) en salsa BBQ de ron, queso cheddar, tocineta, lecuga, =
21l tomate y salsa de la casa. E3
o $32.900 ~
] %
] Yr
- -/ —
- LLANERA BURGER G\ -
2 Carne de res Brangus, con candn de cerdo ahumado, picadillo E
- de tocineta y cebolla en melao de cerveza negra, guacamole, -
- crocante de yuca, queso de mozzarella de bufala, -
i tomate y lechuga. E
e $32.900 =
I GAUCHA BURGER B
‘ Carne Angus Brangus, chorizo argentino banado en chimichurri, |~
a tocineta, queso cheddar,tomate, lechuga y salsa de la casa. =
] $31.900 =
: *Servida con papas a la francesa o en papas cascos. :
5 ANGUSBRANGUS §
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] JUICY LUICY BURGER =
] Carne Angus Brangus, rellena de salsa de queso azul, queso 54
o cheddar, mermelada de cebolla caramelizada, tocineta, i
7= tomate, lechuga y salsa de la casa. ~
- $31.900 =
- POLLO BURGER -
: Filete de pechuga, guacamole, mermelada de cebolla :
Bl caramelizada, tocineta, queso cheddar, tomate, L
=l lechuga y salsa de la casa. =
il $27.900 =
m r
s : Ak
: MASFINCA BURGER :
7l Carne Angus Brangus, tocineta, queso cheddar,tomate, B
] lechuga y salsa de la casa. 3
_ $27.900 &
5 MENU INFANTIL B
i Carne Angus Brangus y queso cheddar. 5
i $18.900 i
: *Servida con papas a la francesa o en papas cascos. :
= b
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PAPA AL HORNO --
[
9 Y
P ok
r.
-
5 :
PAPAS EN QUESO AZUL $8.900 PAPAS EN CASCO $8.900 _
N
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A BROWNIE GALLETA CON HELADO $22.900 B
- VOLCAN DE CHOCOLATE $17.900 0
1% _ o Jr
P CREME BRULEE $17.900 5
-_-Q\ . :
1 CHEESE CAKE DE FRUTOS ROJOS $17.900 ’3]_
- WAFFLE DE ZANAHORIA $17.900 @
4] TORTA DE CHOCOLATE CON HELADO $15.900 2
5 &
=
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